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Pontos programaticos a abor dar

1. Respiragéo
1.1. Comparacdo das taxas de respiracéo de diferentes produtos
1.2. Papel central darespiragdo no metabolismo
1.3.  Aculcares nos 0rgaos vegetais
1.4.  Originalidades da mitocondria vegetal
15. Regulacdo daglicdlise
1.6. O ciclo dos &cidos tricarboxilicos e os &cidos organicos nos frutos
1.7. Cargaenergética
1.8. Padrdo respiratorio climatérico e ndo-climactérico: hipéteses sobre o seu
significado
1.9.  Quociente respiratorio para diferentes substratos
1.10. Okxidases de elevado Km e de baixo Km
1.11. Efeitos dareducéo da pressdo parcia de O, no metabolismo respiratério e
noutros aspectos do metabolismo oxidativo
1.11.1. Beneficios dareducdo do O,: ndo existem para todos os produtos
1.11.2. Atmosfera prética de seguranca
1.12. Cdaculo daproducdo de calor a partir da taxa de respiragéo
1.13. RegradeVan't Hoff e Q,,

1.14. Respostas as variagdes de concentracdo de CO; e de O, naamosfera.
2. Composicdo da atmosfera
2.1. Atmosfera controlada
2.1.1. Elementos de umacamarade AC
2.1.2. Colocagdo em regime
2.1.3. Sistemas de producéo de N,
2.1.4. Sistemas de remocédo de CO-
2.1.5. Controlo do O,
2.2. Atmosfera modificada
2.3. Armazenamento hipobarico
3. Psicrometria (revisao)
3.1. Propriedades do ar himido
3.2. Variaveis e relaces psicrométricas
3.3. Diagrama psicromeétrico
3.4. Processos de condicionamento do ar
3.4.1. Arrefecimento sensivel apenas
3.4.2. Arrefecimento e humidificacéo
3.4.3. Humidificagdo apenas (aumento calor latente)
3.4.4. Aquecimento e humidificacéo
3.4.5. Aquecimento sensivel apenas
3.4.6. Aquecimento e desumidificacdo
3.4.7. Desumidificagcdo apenas (diminuic¢éo do calor |atente)
3.4.8. Arrefecimento e desumidificacdo
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