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Pontos programaticos a abor dar

1.

2.

Respiracdo (concluséo da aula 2)
1.1. Caculo da producéo de calor a partir dataxa de respiracéo
Composicdo da atmosfera
2.1. Atmosfera controlada, atmosfera modificada e armazenamento hipobérico
Psicrometria (revisao)
3.1. Propriedades do ar himido
3.2. Variaveis e relagbes psicrométricas
3.3. Diagrama psicrométrico
3.4. Processos de condicionamento do ar
3.4.1. Arrefecimento sensivel apenas
3.4.2. Arrefecimento e humidificacéo
3.4.3. Humidificagcdo apenas (aumento calor |latente)
3.4.4. Aquecimento e humidificacéo
3.4.5. Aquecimento sensivel apenas
3.4.6. Aquecimento e desumidificacdo
3.4.7. Desumidificacdo apenas (diminuicéo do calor |atente)
3.4.8. Arrefecimento e desumidificagdo
Transpiracdo e perda de égua
4.1. Factores que afectam a perda de &gua
4.2. Tecnologias parareduzir as perdas de dgua
4.2.1. Aplicadas ao produto
4.2.2. Aplicadas ao ambiente
4.3. Estimativa das perdas de agua de frutas
Etileno em pds-colheita
5.1. Sintese e accéo
5.2. Inibicdo da sintes e da accéo do etileno: silenciamento quimico e
silenciamento genético.
5.3. Utilizagdo comercial do etileno
5.3.1. Amadurecimento controlado e desverdeamento: condicdes gerais
5.4. Métodos de remocdo do etileno da atmosfera
54.1. Ventilagdo
5.4.2. Oxidagdo quimicacom KMnO,4
5.4.3. Adsorcéo
5.4.4. Oxidagdo pelo Os; eUV
5.4.5. Oxidagdo catalitica



